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- KATALOG PRODUKTOW




ODKRY]
RAZEM Z

Kazdy produkt, ktory tworzymy, jest zaproszeniem do ekscytujgcej
podrozy kulinarnej po Azji. Wybieramy wytgcznie sktadniki
najwyzszej jakosci, aby Twoje dania byty nie tylko pyszne, ale takze
petne gitebi, koloru i charakteru.

Razem z nami odkryjesz nowe oblicza smakow i doswiadczysz
harmonii azjatyckich tradycji i nowoczesnego zycida.







S0S SOJOWY -
CZAS NA PALECZKI!

Gteboki, zrownowazony smak, kfory harmonijnie uzupetnia ulubione
i nowe dania.
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KNACHUHNA

200 ml 500 ml 900 ml
W I
mies ryb warzyw makaronu ryzu

Zawierajq naturalne umami Polepszajg smak potraw
Zastepujg sol Pasujq do roznych kuchni

Jeszcze wigcej produktow na naszej stronie internefowej: = '
https://vitogroup.com.ua/pl/nasze-marki/




SOSY SOJOWE -
SOJOWA INSPIRACIA

Wyraziste, intensywne smaki otwierajgce nowe horyzonty kulinarne.

200 m| i 200 ml

Okres przydatnosci do spozycia: - . Okres przydatnosci do spozycia:
18 miesiecy. 18 miesiecy.
_ Polecane do: Polecane do:
IK'M = .{gg_ 5SS rfi}r'.\\l\l:.—m o
sl s @ & 58 © &
S0SOW S0SOW Klusek sushi ryzu glazurowania
do zup do maczania
i 200 ml 200 ml
_ | Okres przydatnosci do spozycia: Okres przydatnosci do spozycia:
/ &= \ 18 miesiecy. 2N\ 18 miesiecy.
. = Polecanedo: = = Polecane do:
KM/ |KIM |
|t cHi | &
g & ow e g B F G
e T spring-rolls pieczenie T S0SOW r,yb i marynat
Ziemniakéw satatkowych owocow morza
Gteboki smak umami ROZNorodnos¢ smakow
Uniwersalnosc¢ Autentyczne przepisy

Jeszcze wiecej produktow na naszej stronie infernetoweyj:
https://vitogroup.com.ua/pl/nasze-marki/




: ROZPAL WOK,
CHWYC PALECZKI,

Stodko-pikantny, gesty i uniwersalny - idealny do marynat, dan WOK i nie tylko.
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200 mi 500 ml
ge o KB s @
Marynat  Daf WOK Klusek Grilla i pieczenia Sushi Sosow do przekgsek
Gesta konsystencja Uniwersalnosc

Idealna rownowaga smaku Autentyczny smak

Jeszcze wiecej produktow na naszej stronie infernetoweyj:
https://vitogroup.com.ua/pl/nasze-marki/




SOSY AZJATYCKIE




S0S CHILI-
MIEKKOSE

Stodko-pikantny sos do maczania, polewania i jako inspiracja.
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500 mi {ur) q
200 ml 500 ml
Marynat Soséw do maczania Klusek Glazury Ryzu
Idealny bilans Autentyczny smak
Uniwersalnosc Inspirujg do eksperymenfowania

Jeszcze wigcej produktow na naszej stronie internefowej: |
https://vitogroup.com.ua/pl/nasze-marki/




110017 DO SAEATEK -
TIG) WARZYWNY

Sktadniki:

e Komosa ryzowa (quinoa) - 1
szklanka (ugotowana)

e Batfat, papryka, cukinia - po'
sztuce

e Rukola, awokado, jajko, sezam
e Oliwa z oliwek, przyprawy

S

safatek

Sos:

e 2 tyzKi sosu sojowego "do
satatek”

e 1tyzeczka miodu

e 1tyzeczka soku z cytryny

e 1tyzeczKka oleju sezamowego
lub oliwy z oliwek

e Imbir - opcjonalnie

Przygofowanie:

1. Pokrdj warzywa, dopraw i piecz
W 200°C przez okoto 25 minut.

2. Ugotuj komose ryzowq.

3. Wymieszaj sktadniki na sos.

4. Utz wszystko na talerzu, dodaj 200 ml
Zielenine, awokado lub jajko.

5. Polej sosem i posyp sezamem.

Jeszcze wiecej produktow na naszej stronie infernefowe;:
https://vitogroup.com.ua/pl/nasze-marki/




